附件1

本次检验项目

一、粮食加工品
（一）抽检依据

 抽检依据《大米》（GB/T 1354-2009）、《粮食卫生标准》（GB 2715-2005）、《风干面》（Q/SJSP 0001S-2015）、《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》（GB 7718-2011）、《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014)、《食品安全国家标准 食品中污染物限量》(GB 2762-2012）、《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第1-5批汇总）》、《食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》（GB 28050-2011）等标准及产品明示标准和指标的要求。

    （二）检验项目

 1、大米检验项目包括：加工精度、杂质最大限量（糠粉、矿物质、带壳稗粒、稻谷粒、总量）、不完善粒、碎米（总量、其中小碎米）、黄粒米、水分、互混、色泽、气味、黄曲霉毒素B1、无机砷、铅、总汞、镉、铬、苯并[α]芘、甲萘威、马拉硫磷、甲基毒死蜱、禾草敌、丙草胺、稻瘟灵、敌瘟磷、杀虫环、杀虫双、多菌灵、标签。

2、挂面检验项目包括：感官、二氧化硫、硼酸、苯甲酸、山梨酸、柠檬黄、日落黄、苋菜红、胭脂红、亮蓝、脱氢乙酸、铅、标签。

3、沙河粉检验项目包括：二氧化硫、硼酸、苯甲酸、山梨酸、糖精钠、柠檬黄、日落黄、苋菜红、胭脂红、亮蓝、脱氢乙酸、铅。

二、肉制品

（一）抽检依据

    抽检依据是《食用干制肉皮》（Q/HY 0001S-2016 ）等标准及产品明示标准和指标的要求。

（二）检验项目

    检验项目包括：感官、亚硝酸盐、苯甲酸、山梨酸、脱氢乙酸、总砷、铅、镉。
三、茶叶及相关制品

（一）抽检依据

抽检依据是《代用茶》（GH/T 109-2014）《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》（GB 7718-2011）等标准及产品明示标准和指标的要求。《2017年第三季度食品生产加工环节定期抽样检验计划》、GB 2763-2016 《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》、GB 2762-2012《食品安全国家标准 食品中污染物限量》。

（二）检验项目

1、茶叶检验项目包括：铅、#除虫脲、#吡虫啉、乙酰甲胺磷、杀螟硫磷、硫丹、溴氰菊酯、氟氯氰菊酯、联苯菊酯、甲氰菊酯、氯菊酯、氯氰菊酯和高效氯氰菊酯、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯、氟氰戊菊酯、氰戊菊酯、三氯杀螨醇、#喹螨醚、#噻螨酮、#哒螨灵、#噻嗪酮、苯醚甲环唑、多菌灵、#噻虫嗪、#丁醚脲。

2、代用茶检验项目包括：感官、二氧化硫残留量、六六六、滴滴涕、氰戊菊酯、三氯杀螨醇、铅、标签。
四、糕点

（一）抽检依据

抽检依据是《糕点通则》（GB/T 20977-2007）、《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》（GB 7718-2011）、《食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》（GB 28050-2011）《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单（第1-5批汇总）》等标准及产品明示标准和指标的要求。 

（二）检验项目

检验项目包括：酸价、过氧化值、铝的残留量、亚硫酸盐、铅、苯甲酸、山梨酸、糖精钠、安赛蜜、脱氢乙酸、甜蜜素、丙酸盐、纳他霉素、#纽甜、阿斯巴甜、三氯蔗糖、富马酸二甲酯、菌落总数、大肠菌群、霉菌计数、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、感官、标签。

五、冷冻饮品
（一）抽检依据

抽检依据是《冷冻饮品 雪泥》（SB/T 10014-2008）、《食品安全国家标准 冷冻饮品和制作料》（GB 2759-2015）《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》（GB 7718-2011）、《食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》（GB 28050-2011）等标准及产品明示标准和指标的要求。 

（二）检验项目

检验项目包括：感官、甜蜜素、苯甲酸、山梨酸、安赛蜜、糖精钠、柠檬黄、日落黄、苋菜红、亮蓝、胭脂红、诱惑红、酸性红、三氯蔗糖、三聚氰胺含量、铅、标签、菌落总数、大肠菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌。

    六、炒货食品及坚果制品 

（一）抽检依据

抽检依据是《坚果炒货食品通则》（GB/T 22165-2008）、《食品安全国家标准 坚果与籽类食品》（GB 19300-2014）等标准及产品明示标准和指标的要求。

    （二）检验项目

检验项目包括：感官、酸价、过氧化值、黄曲霉毒素B1、安赛蜜、糖精钠、三氯蔗糖、#纽甜、铅。
七、发酵乳

（一）抽检依据

抽检依据《食品安全国家标准 发酵乳》（GB 19302-2010）、卫生部、工业和信息化部、农业部、工商总局、质检总局公告2011年第10号《关于三聚氰胺在食品中的限量值的公告》。

（2） 检验项目

检验项目包括脂肪（限全脂产品）、蛋白质、非脂乳固体（除风味发酵乳外）、酸度、铅、总砷、总汞、铬、黄曲霉毒素M1、大肠菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、酵母、霉菌、乳酸菌数（除发酵后经热处理的发酵乳外）、三聚氰胺、糖精钠、甜蜜素、安赛蜜、山梨酸；风味发酵乳：纽甜、β-胡萝卜素、亮蓝及其铝色淀、柠檬黄及其铝色淀、日落黄及其铝色淀、三氯蔗糖、阿斯巴甜、胭脂红及其铝色淀。

八、其他乳制品

（一）抽检依据

抽检依据是卫生部、工业和信息化部、农业部、工商总局、质检总局公告2011年第10号《关于三聚氰胺在食品中的限量值的公告》等标准及产品明示标准和指标的要求。 

（二）检验项目

1.原料乳检验项目：三聚氰胺、黄曲霉毒素M1、氯霉素。

2.其他含乳食品（含乳饮料）检验项目：三聚氰胺。

